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GenusBar | Cale | Restaurant

GANSL Zeit beim Hambrusch
Weide GANS1 vom Biohof Puck

aus St Slefan im Lavantial

Vorspei.ren:

Gebratene Ganslleber

mit Troffelpuree und Traminerkraut £ 16,90

Suppe:
GANSLryppe

mit knusprigen lAnadeln € 7.0

Hauplspeisen:

Zartes Weide GANSI

mit Maroniknédel und Rotkraut £ 38,90
als kleine Portion € 30,90

als Dessert:

Jauntaler Hadnschmarren
mit Espressoeis und weibem Schokomousse £ 13,90

Dazu emphiehlt unser Sommelier:

Frohroter Velliner ,Junger Osterreicher” 2026 Vol 12,0%

Winzerhof OBberger, Rohrendorf / Aremstal £ 5,20
Gansl St Laurent 2025 Vol 12,0%

Weingut EHE lArauscher, Grobhaflein / Leithaberge £ 530
Der Hambrusch Oﬂhungszeiten

Genussbar | Cafe | Restaurant Mittwoch bis Samstag von 10:00 bis 22:00 Unhr

Klopeiner Strabe 19131 Gralenstein Sonntag von 1000 bis 20.00 Unhr



